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填表说明

1、 各单位根据学科、专业发展需要及现有基础条件，制定年度建设规划，申报学校经费投入项目。
2、 对拟申报的项目，申报单位应从项目成本、资金筹措、技术条件、效益指标、组织管理等方面进行详细的可行性分析。 
3、 项目批准立项后，申报单位根据项目建设实施方案及批准的经费额度，分别申报仪器设备购置计划、实验室配套设施及改扩建方案，组织项目实施。学校将在第二年对项目的建设情况组织检查验收。

4、 仪器设备购置申报及论证，按照《青岛农业大学仪器设备管理办法》进行。原则上不能申报笔记本电脑、数码相机、摄像机及其它两用（办公、家用）仪器设备。

5、 配套设施主要指地板、实验台及实验家具、办公家具等，需要单独制作的，应附详细图纸（标注主要材料的要求），功能及需要有特殊要求的应给予详细说明。

6、 实验室改扩建工程主要指不能移动的固定工程内容，工程技术要求须给予必要说明。

7、 表格内所列内容可加附页。

8、 表格内容按设定字体格式填报，应保持页面完整，请勿随意调整。

9、 申请书需打印一式四份，报实验室管理科，并报电子文档至：sysglk@qau.edu.cn，sbglk@qau.edu.cn。

项目基本情况

	项目名称
	

	项目情况
	项目负责人
	姓 名
	
	电 话
	

	
	
	职 称
	
	Email
	

	
	
	
	
	
	

	
	项目总经费

（万元）
	108.2
	其中
	学校投入经费
	
	其他经费
	

	
	
	
	
	其他经费来源
	学科：    科研：    硕士点：

	
	总经费构成
	配套设施
	
	设备购置
	107
	改扩建工程
	2

	
	项目属性
	√□新立项目    □延续项目    □已立项项目

	
	项目类别
	√□设备购置    √□改扩建   □配套设施   □维修  √□其他

	
	项目方向
	√□教学  √□科研  √□综合

	申请单位（学院）基本情况
	在校生数（人）
	1750
	研究生数（人）
	20
	专业数
	3

	
	现有仪器设备总值（万元）
	104.7
	近三年设备投入值（万元）
	87
	生均设备值（万元）
	0.06

	
	上年实验教学工作人时数
	4.1
	设备值/人时
	

	
	现有实验室面积（m2）
	646
	生均实验面积（m2）
	0.4

	
	实验室

主要人员
	姓 名
	学 历
	职 称
	专业/研究方向

	
	
	
	博士
	副教授
	食品工程

	
	
	
	硕士
	教  授
	果蔬加工


	
	
	
	硕士
	副教授
	果蔬加工

	
	
	
	大专
	实验员
	食品机械

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


项目论证

	1. 实验室建设的必要性

（1）社会和食品工业飞速发展对食品科技人才需求量剧增：

食品工业是人类的生命工业，也是永恒不衰的工业。食品工业是我国国民经济的重要支柱产业，也是关系国计民生及关联农业、工业、流通等领域的大产业，我国食品工业连续9年总产值和利税在国民经济中居首位。
山东省的食品工业发展日新月异，从山东省统计局获悉，2003年全省食品工业规模以上企业实现销售收入达到2095.69亿元，同比增长31.72％，销售收入连续十年位居全国首位；食品工业的快速发展导致了对人才需求的剧增。随着胶东半岛制造业基地的建设，食品加工业也将得到飞速发展，烟台欲打造“中国食品城”，青岛也非常重视食品产业的发展，青岛农业大学地处胶东半岛经济圈，具有明显的区位优势，这为我校食品科学系的发展提供了良好的发展机遇，近几年我校食品科学系学生数量增加很快，三年翻了两番，原有的设备的数量已无法满足教学的需要。

我国加入WTO，为我国食品企业带来融入世界食品加工体系的机遇，也为长期受到保护的国内食品企业带来严峻的挑战，我国食品企业面临更大的研究开发压力，所以食品工业的发展对食品工程技术依赖性越来越大，对人才质量的需求也会越来越高。为了迎接二十一世纪的挑战，跟上国际国内形势的发展，我国食品工业在“十五”发展规划中，提出了将紧紧依靠科学技术，促进食品工业产业升级，促进具有自有知识产权的产品开发，提高食品工业的技术结构水平，加快企业技术创新和技术改造作为发展我国食品工业的指导思想和主要目标。这就要求我们必须培养有才能、高水平、强技能的优秀食品工程科技人才，以适应食品工业对高新技术应用的发展，充分发挥产、学、研结合以及与企业联系密切的综合优势，提高教学质量和科技水平。因此，建立农产品贮藏与加工实验室是非常必要的。

（2）高新技术在食品工程技术中应用的迫切需要：

目前，六大高新技术群体（生物技术群体、新材料技术群体、信息技术群体、能源技术群体、海洋技术群体、空间技术群体）和食品与发酵工程技术交叉、渗透客观上要求食品与发酵工程技术的开发与发展：①吸收现代生物技术的新成果（包括微生物菌种的选育、发酵微生物技术、酶工程技术、转基因工程技术等），研究开发新产品、创造发明、设计新工艺及新单元操作技术。②掌握各种新材料的特性、功能，并能创造性应用于食品的质量检测、食品保藏加工的工艺参数显示与反馈控制，食品膜技术材料的开发，新型食品包装材料的研制，新型食品机械的设计。③跟踪与消化现代微电子、计算机技术，创造性地应用于食品贮藏、加工过程中的工艺条件（微环境条件、小环境条件、大环境条件）及工艺参数（温度、湿度、压力、浓度、液位、流量、时间、位移等）的显示及全过程的自动调控。④具有创造性利用太阳能、风能、地热能、海洋能、核能可用的成果技术于食品贮藏加工单元操作之中。特别是核能在食品工业上的应用，将会使食品工业的常规生产工艺发生较大的转变，其中最明显的一个趋势就是：食品加工条件的高温高强度向常温、低温、低强度转化，从而使我们能够最大限度地保存被加工品的天然属性（色、香、味、形）。以上交叉渗透点均为全球食品与发酵工程技术研究开发的热点和兴奋点。作为现代食品工业所需要的创新型科技人才都应掌握这些新的技术理论，并运用到食品工程技术当中。但是，我校现有的设备无论在数量上、先进性上还是精密度上都无法保证创新型人才的培养，所以，建设农产品贮藏与加工实验室就显得非常迫切和必要。

（3）培养学生的系统实验技能和提高学生的综合素质的保证： 

食品科学是一门多学科交叉、应用性很强的学科，因此，对学生系统实验技能的培训尤为重要。根据食品产业的发展对高素质人才的培养需求，建立一个“全面开放，统一体制，统一协调，资源共享”创新型复合人才培养大平台是人才质量的保证。

我校食品科学与工程学院现有农产品加工及贮藏工程及食品科学两个硕士学位授予点,食品科学与工程、生物工程、食品质量与安全三个发展前景非常好独具特色的本科专业和一个食品营养与卫生专科专业，其中有两个本科专业被山东省列为10大热门专业，成为学科较为齐全、群体优势明显、发展潜力巨大的系。近几年，社会对食品科技人才的大量需求，使食品科学与工程学院的招生数量逐年攀升，目前食品科学与工程学院已发展成为有1700多名在校生的大院，由于食品科学与工程学院的各个专业都是实践性非常强的专业，随着招生人数的不断扩大，实验、实习教学任务越来越重。但是，食品科学与工程学院建成至今，由于资金条件限制，还没有完善自己的农产品贮藏与加工实验室。现在的实验条件和设备不能把整个食品与工程专业学习过程的实验和实习系列化、系统化和综合化，不符合现在的实验实习教学的发展方向。较差的实验、实习硬件条件客观上造成了我们培养的大学生与研究生往往理论水平较高，但是动手与创造能力较差，这与我国提出的科技创新，产业化兴国的方针战略极不相称，与我校提高教学质量，建设产、学、研紧密结合、有一定知名度多学科大学的要求极不相称。纵观国内外食品科学系，都有自己的校内教学基地或相关的实验室，为了更好的培养学生的实践技能和综合素质，因此，我们需要进一步完善自己的校内教学的实验、实习基地――农产品贮藏与加工实验室。

该实验室是集基础和基础应用为一体的高度综合性食品工程研究综合实验室。根据食品工业的发展和社会对高素质人才培养的需求，在综合各个层次实验内容的基础上，建立相关内容融合、贯通和渗透，形成科学的相互联系的实验教学课程新体系。通过科学的设置实验项目，全面培养学生的实验技能、综合分析和解决问题的能力，使学生具有创新精神和实践能力，形成中心的鲜明的特色，与食品产业的发展和对人才培养的需求相适应。
加强学生在食品与化学工程原理 、发酵工程、酶工程、食品生物技术与采后生理、功能性食品与活性物质成分的提取、食品储藏与加工工艺和食品检验等基础理论和操作技能训练是社会和食品工业发展必然要求。
2. 实验室现状

近年来学校加强了实验室教学软硬件条件建设，建设了食品工艺实验室、食品工程实验室，正在建设生物工程实验室和营养检测实验室，校内还建有专业实验中试实验室和气调保鲜库各一处。实验室面积 646 m2,万元以上仪器设备9台/件。设备总值104.7万元，实验室每年完成教学工作量达4.1万人时数。具有实验教师21名，专职实验人员4名，能够完成实验教学任务。

但是，目前尚无完善的农产品贮藏与加工实验室，而且，现有设备陈旧，数量不足，已满足不了现在繁重的实验和实习教学任务。这与现代食品工业对人才培养的要求不相适应，因此，需要进一步建设和完善。

3、实验室建设的可行性（基础条件、资金条件、人员条件、其他条件）

（1）教学实验用房：现有食品科学系实验楼1485平方米面积的实验室已竣工并投入使用。

（2）资金条件：学校投入120万元，可满足建设的需要。

（3）人员条件：现有教授2名，副教授2名，专职实验人员1名，可以满足实验教学及科研的要求。队伍年富力强青年学术骨干。近几年还计划引进农产品加工、生物工程等方面博士2名，进一步优化教师队伍。目前，校外已形成龙大集团等稳定的实习基地多处，并与日本、加拿大等国建立了广泛的学术联系。还分别与有关企业建立了广泛的合作关系，成立了新产品开发、工程研发、技术培训等机构，为中心的建设完成奠定了基础。
4、预期目标和效益（满足专业、课程数与学生数，科研课题数；实验开出率、实验室利用率）
（1）实验室建设的预期目标：

该实验室建成后可满足8个专业、12 门课程、 84个实验教学要求；并可满足相关专业教学实习和有关科研课题的研究需要；实验室建成后实验开出率可超过95%，通过开放实验室，实验室的利用率可达到100%。

具体规划及实验教学任务如下：
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图1  农产品贮藏与加工实验室服务的学科方向和专业

表1  农产品贮藏与加工实验室所承担的实验教学任务 

课程名称

实验个数

实验时数

人数

人时数

食品微生物

基础微生物

发酵微生物

酿酒工艺学

发酵食品工艺学

葡萄酒工艺学

啤酒工艺学

8

7

5

5

7

5

5

16

14

10

10

14

10

10

383

455

206

206

383

206

206

6128

6370

2060

2060

5362

2060

2060

食品酶学

食品添加剂

5

5

10

15

846

360

8460

5400

食品工程原理

化学工程原理

发酵设备与仪表自动化

10

12

10

20

24

20

206

140

455

4120

3360

9100



	一、仪器设备购置计划（学校经费）

	仪器设备名称
	规格型号
	单 价
	数 量
	总 价
	安装地点

	智能型傅立叶红外光谱仪
	NEXUS670
	$57,627
	1
	$57,627
	化学楼515

	显微图像处理系统
	E-400
	$11,400
	1
	$11,400
	

	信号采集系统
	PXI
	$14,255
	1
	$14,255
	

	实验型喷雾干燥机
	YC-015
	85，000
	1
	85，000
	

	冲击/跌落测试分析仪
	STA-05
	55,000
	1
	55,000
	

	低温粉碎机
	DFJ
	130，000
	1
	130，000
	

	超临界二氧化碳制粒机
	定做专用设备
	100，000
	1
	100，000
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	合  计
	107万

	负责人
	

	实验室改扩建工程申请预算

	工程内容
	主要材料
	材质要求
	预算经费
	工程实施地点

	自然冷源系统
	钢管
	无缝
	2，000
	

	
	铝合金
	
	3，500
	

	
	铜材
	
	0，500
	

	
	管阀
	
	0，450
	

	
	工作介质
	R-22
	0, 450
	

	蓄冷系统
	3mm钢板
	焊接
	4，100
	

	
	焊条、油漆等
	防腐
	0，900
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	合 计
	
	
	1.2万
	

	改扩建负责人
	

	改扩建工程要求说明：

现有的实验冷库属于普通冷库和气调库，采用的制冷方式均为人工制冷，最大的弱点是消耗能源、投资大、管理技术水平高。

本改造项目“自然冷源冷库”是在原有设施的基础上，利用热管这一高新技术积蓄冬季自然冷源然后应用于果蔬等农副产品贮藏保鲜的先进设施。该设施在冻结指数一定的情况下，能够完成设计的蓄冷任务。

改项目的改造建设对食品学院、园艺学院及机电工程学院和建筑工程学院的本科、专科、研究生进行教学、科研具有较大的应用价值。为同学了解学习当今比较先进的的蓄冷技术提供一个良好的平台。



	申请单位意见：

                                                         （签章）：____________          

年  月  日

	经费主管部门意见

（签章）：____________          

年  月  日

	专家组评议意见：

                                                            组  长：____________        

                年  月  日

	国有资产管理处意见：

                                                          （签 章）：____________        

                    年  月  日


	主管校长意见：

                                                         校  长：___________        

 年   月   日
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